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Gruppen bis 25 Personen nach Vereinbarung

Champagne Barnaut entstand 1874, als Edmond Barnaut Appoline Godmé-Barancourt, die Toch-
ter einer seit langern in Bouzy ansdssigen Winzerfamilie heiratete und die eigene Marke grinde-
te. Seit 1985 fiihrt Philippe Secondé in fiinfter Generation das Haus, damals erzeugte er 5.000 Fla-
schen, seither hat er die Produktion vervielfacht, kiirzlich den Keller erweitert, um die Produktion in
den kommenden Jahren erhdhen zu kénnen. Neben den Weinbergen in Bouzy und den angren-
zenden Gemeinden Ambonnay, Louvois und Tauxiéres, zwei Drittel Pinot Noir, ein Drittel Chardon-
nay, besitzt er 5 Hektar in Brasles und Gland, die mit jeweils 35 Prozent Chardonnay und Pinot Nair
und 30 Prozent Pinot Meunier bestockt sind. Die Reben in Bouzy, 33 Parzellen, sind im Durchschnitt
40 Jahre alt. Von einem Clos in Bouzy wird seit 2004 ein Coteaux Champenois Bouzy Rosé erzeugt; 70
Prozent der Produktion wird exportiert. Alle Weine durchlaufen die malolaktische Garung. Die Cham-
pagner werden alle mit relativ wenig Dosage abgefiillt, in der Regel etwa 6 Gramm, der Extra Brut
ganz ohne Dosage, die Cuvée Douceur mit 20 Gramm.

Barnaut-Champagner sind schon immer recht fiillig und weinig, besitzen Frucht und Struktur, Sub-
stanz und Kraft, vereinen dies heute mit Frische und Lebendigkeit, zeigen Biss. So passen sie gut als
Aperitifchampagner, kénnen aber auch zu Fisch oder Vorspeisen bestehen, selbst zu hellem Fleisch.

Die Trauben fir die Grand Cru-Champagner stammen aus Bouzy, Ambonnay und Louvois, nur der

Jahrgangschampagner kommt ganz aus Bouzy. Der Extra Brut Sélection Grand Cru besteht aus 90 %
Pinot Noir und 10 % Chardonnay, wird mindestens drei Jahre auf der Hefe ausgebaut und erhalt keine
Dosage. Er ist frisch und wiirzig im Bouquet bei ganz leichter Tabaknote. Im Mund ist er frisch, klar
und zupackend, geradlinig und kraftvoll, sehr puristisch bei viel Biss, passt als Aperitifchampagner
oder zu Meeresfriichten. Die Grande Réserve Brut Grand Cru besteht aus zwei Drittel Pinot Noir und
einem Drittel Chardonnay, wird finf Jahre auf der Hefe ausgebaut. Sie ist frisch und fruchtbetont im
Bougquet, zeigt eine feine dezente Zitrusnote. Im Mund ist sie klar und zupackend, harmonisch und
unkompliziert, besitzt Biss und etwas Zitrusnoten, passt als Aperitifchampagner. Der Blanc de Noirs
Brut Grand Cru, in reinsortiger Pinot Noir, wird dreieinhalb Jahre auf der Hefe ausgebaut. Er ist kon-
zentriert und fruchtbetont im Bouguet, klar und frisch, zeigt etwas gelbe und weille Friichte, dezent
rauchige Noten, ist klar, frisch und zupackend im Mund, besitzt Fiille und Struktur, gute Substanz und
viel Lange, passt als Aperitif, besser nech zu Fisch oder Vorspeisen. Der Brut Millésimé Grand Cru
besteht zu gleichen Teilen aus Pinot Noir und Chardonnay, alle Trauben kommen aus Bouzy. Er zeigt
feine rauchige Noten im Bouquet, viel Wiirze, reife Frucht. Im Mund prasentiert er sich kraftvoll und
frisch, klar und zupackend, besitzt gute Flle , gute Struktur und Substanz, Linge, passt zu Fisch, aber
auich zu Gefliigel. Jahrgangschampagner werden bei Barnaut .sur pointe” gelagert.

Der Rosé Authentique Brut Grand Cru besteht aus Pinot Noir (Saignée) mit 10 bis 15 % Chardonnay,
wird drei bis vier Jahre auf der Hefe ausgebaut. Er ist frisch und fruchtbetont im Bouquet, intensiv,
zeigt Erdbeeren, auch Preiselbeeren. Im Mund prisentiert er sich kraftvoll und klar, frisch und zupa-
ckend, besitzt viel Frucht, dezente Tannine und Biss, passt als Aperitif oder zu Gegrilltem. Die Cuvée
Douceur Sec Grand Cru besteht aus zwei Drittel Pinot Noir und einem Drittel Chardonnay, wird drei
Jahre auf der Hefe ausgebaut und mit 20 Gramm dosiert. Sie ist frisch und wilrzig im Bougquet, zeigt ein
wenig Zitrus und weille Friichte, ist frisch und klar im Mund, harmonisch und filllig, besitzt stiBe Frucht
und viel Biss, ist ein feiner Champagner zu Desserts oder Weihnachtsgebdck. Der Clos Barnaut Bouzy
Rosé Grand Cru Coteaux Champenois stammt aus der gleichnamigen, 1973 mit Pinot Noir be-
pflanzten Parzelle am Ortsrand und wurde erstmals 2004 gesondert ausgebaut. Der 2006er hat sich in
den vergangenen beiden Jahren schén entwickelt, ist fruchtbetont und intensiv im Bouquet, herrlich
reinténig, zeigt rote Friichte. Im Mund ist er klar und kraftvoll, frisch und zupackend, besitzt gute Sub-
stanz, dezente Tannine und Bitternoten, ist herrlich jugendlich — erinnert an die besten Rosé de Riceys.
Der Bouzy Rouge Grand Cru Coteaux Champenois stammt von mehr als 25 Jahre alten Reben und
von den besten Parzellen, nach teilweisem Saftabzug wird er zehn Tage maceriert. Er ist fruchtbetont
und intensiv im Bouquet, zeigt rote Friichte, kommt klar und zupackend in den Mund, geradlinig, be-
sitzt Frische, Tannine und Biss. Die Cuvée Edmond Brut Millésimé aus 40 % Pinot Noir, 40 % Chardon-
nay und 20 % Pinot Meunier, Vieux Marc de Champagne, Vieille Fine de la Marne und Ratafia erganzen
das Programm, ===



